BRUNCH DE NOEL 2021 €T Jour DEL’AN 2022 I

SERVIDE 10H A 14H
(DisponisLE LEs 25, 26 DEcemsre 2021 1 1 1 2 Janvier 2022)

Brunch festif servi sous forme de bhuffet
et choix de plats principaux servis a la table
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@ LE MimosA DE NOEL !!!

; BUFFET PETIT-DEJEUNER CONTINENTAL : Tomates, Prosciutto, Confitures, Rdties, Crefons maison,

Saumon Wellington, Jambon de No&l, Tourtiere maison, Saumon fumé maison, Fromages (Cheddar et créme),
Terrines maison, Fruits frais, Viennoiseries et Pain aux bananes, Jus assortis et urbains

& TABLE A DESSERTS : Assortiments de mignardises sucrées

A 4 CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX :
LE “’BRUNCHEUX”’
***2 eeufs au choix, 2 viandes (bacon, savcisses), féves au lard et saucisses cocktail a I'érable
LE FLOCON
***Le Bénédictine : servi sur fevilleté, 2 eufs pochés, [égumes de saison et sauce hollandaise
Canard confit +5  Saumon fumé + 5
LE PERE NOEL
Pain doré, crumble aux noix, fruits de saison caramélisés, soupcon d’érable et saucisses cocktail a I'érable
LA MERE NOEL
3 Pancakes, saucisses cocktail @ I'érable, bacon, feves au lard et sirop d’érable pur

LE LUTIN SANTE
1 euf poché nature, yogourt grec, céréales muesli, barre énergétique et salade de fruits fraiche

Ainsi que café, thé et tisane

Les plats (Avec ***) sont accompagnés de tomates fraiches et pommes de terre rissolées

35 $ PAR PERSONNE OU INCLUS AU FORFAIT REPAS AVEC CHAMBRE
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